e Aperitivo di Benvenuto
e |nsalata mista
e Risotto Brocco e Posta

e Aperitivo di Benvenuto
e Affettato misto della Mesolcina
e | asagne alla bolognese fatte in casa
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Scegliere un menu per tutto il gruppo.
Prezzi in CHF per persona, bevande escluse.
Variazioni in base al periodo e numero di partecipanti.

Broceo e Posta
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e Aperitivo di Benvenuto
e Sformatino di spinaci con crema al parmigiano

 Riso carnaroli mantecato alla zucca e amaretti
in cialda di parmigiano

e Tagliata di manzo ai porcini con patate
e Tortino di cioccolato dal cuore morbido
e (Caffe

Con pernottamento e colazione + Fr. 40.- p.p.
Sistemazione in camere doppie, triple e quadruple. Camera singola + Fr. 20.—



